
LE BASTION BEAUNE BLANC
Chanson

ANNO DI FONDAZIONE | 1750

ENOLOGO | JEAN PIERRE CONFURON

VITIGNI | PINOT NOIR, CHARDONNAY

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Beaune Premier Cru

Zona produttiva Borgogna, Beaune, diverse parcelle nei Premier Cru tra le 
quali Clos du Roi, Clos des Marconnets e A l’Ecu.

Vitigno 100% Chardonnay

Composizione del suolo Calcareo-argilloso.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Oro scarico.

Profumo Profumi floreali uniti a ricordi di agrumi e frutta esotica, il tutto su 
uno sfondo di sottile mineralità.

Sapore Perfettamente equilibrato e complesso, con una struttura ben 
definita. Finale lungo e sapido.

BEAUNE / BOURGOGNE

Vinificazione Vendemmia manuale in piccole cassette, seguita da 
un’accurata selezione dei grappoli. Pressatura a grappolo intero. 
Fermentazione in barrique a bassa temperatura (16°C) per 15–20 giorni, così 
da esaltare complessità e freschezza aromatica.

Invecchiamento Affinamento di 17 mesi sulle fecce fini in botte di rovere 
francese (25% nuove, da 1 a 6 anni di età, 228L).

Abbinamenti Da gustare con frutti di mare, pesce, carni bianche e formaggi 
di capra.


